
RIZ ET FIDEUÀS
RICE DISHES & FIDEUAS

Mousse aux Donettes
Donettes mousse

6€

Mousse à la caroube
Carob mousse

6€

Mousse au citron
Lemon mousse

6€

Mille-feuille
Mille-feuille

6.5€

Fruits frais
Fresh fruit

6€

DESSERTS  DESSERTS

SODAS  SOFT DRINKS

Coca Cola, Coca zero, Fanta naranja o limón, 
7up, Tónica Schweppes, Nestea o Aquarius
Coke, Coke zero, Fanta Orange or Lemon, 7up
Tonic water, Nestea, Lemon Aquarius

3€

Jus d’ananas ou de pêche
Pineapple or peach juice

2.5€

Jus de raisin rouge
Red grape juice

2.5€

Eau plate
Still water

3€

Eau gazeuse
Sparkling water

3€

Grande bière pression / Large 5.5€

Alhambra 1925 (bouteille) / (bottle) 3.9€

Daura sans gluten (bouteille) / Gluten-free 3.9€

Petite bière pression / Small 2.9€

Petite bière sans alcool / Alcohol-free Small 2.9€

Panaché / Radler 2.9€

Verre / Glass 3.9€

Pinte / Pint 4.5€

BIÈRES  BEER

Vin blanc Albariño
White Albariño

4.5€

Vin blanc Verdejo
White Verdejo

4€

Vin rouge Rioja ou Ribera
Red: Rioja or Ribera del Duero

4€

Rosé de Navarre
Rosé Navarra

4€

Cava
Cava

4.5€

VINS AU VERRE
BY THE GLASSVINS  WINES

Fideuá aux seiches et aux gambas
Fideua with cuttlefish and king prawns

16€

Paella aux fruits de mer
Seafood paella

16€

Paella mixte
Mixed paella

18€

Paella au poulet fermier
Free-range chicken paella

16€

Paella aux légumes
Vegetable paella

14€

Paella aux anchois frais et à la menthe
Paella with fresh anchovies and a touch of mint

19€

Riz noir à l’encre de seiche
Black rice

18€

Riz au secreto ibérique nourri au gland
Acorn-fed Iberian pork “secreto” rice

19€

Riz crémeux au homard
Creamy lobster rice

25€

30 mins. de préparation / 30-minute preparation

PRIX PAR PERSONNE (MINIMUM 2 PERSONNES).
PRICE PER PERSON. MINIMUM OF 2 PEOPLE.



Salade russe
Russian salad

10€

Salade de poivrons grillés
Roasted pepper salad

10€

Tomates avec anchois
Local tomatoes with anchovies

11€

Tomates avec thon
Local tomatoes with tuna loin

11€

Cœurs de laitue à la cordouane
Bud lettuce, Córdoba style

11€

Salade tiède de gambas
Warm prawn salad

16€

Salade au chèvre et bacon 
Goat cheese and bacon salad

16€

SALADES
SALADS

VIANDES
MEATS

Secreto ibérique bellota 100%
100% acorn-fed Iberian pork “secreto”

24€

Presa ibérique bellota 100%
100% acorn-fed Iberian pork “presa”

26€

Entrecôte de bœuf (La Finca)
Beef entrecôte (La Finca)

29€

Poulet CB23
Poulet frit entier avec pommes de terre et œuf
CB23 chicken
Whole fried chicken with potatoes and egg

28€

CÔTÉ MER
FROM THE COAST

Anchois frais
Fresh anchovies

12€

Rougets
Red mullet

15€

Seiche frite
Fried cuttlefish

14€

Morue frite
Fried Cod

14€

Anguille frite
Fried moray eel bites

15€

Calmar grillé
Grilled squid

28€

Poisson du jour grillé
Grilled fish of the day

24€

Service de pain bio au levain
Organic sourdough bread

1.5€

SPÉCIALITÉS
SPECIALITIES

Soupe de roussette
Small-spotted catshark soup

4.5€

Tasse de gazpachuelo
Cup of gazpachuelo

9€

Migas marinières
Fisherman-style breadcrumbs

14€

Informations sur les allergènes disponibles
Allergen information available upon request.

Gambas au pil-pil
Prawns in pil-pil sauce

15€

Palourdes
Clams

21€

Moules en escabèche épicée
Mussels in a spicy pickled sauce (escabeche)

14€

Homard frit avec pommes de terre, œuf et poivrons
Fried lobster with potatoes, egg, and peppers

35€

FRUITS DE MER
SEAFOOD

Croquettes de crevettes à l’ail (à l’unité)
Garlic shrimp croquettes (unit)

2€

Croquettes de poulet (à l’unité)
Chicken croquettes (unit)

2€

Omelette espagnole truffée
Truffled Spanish potato omelette

14€

Aubergines frites au miel de canne
Fried aubergine with cane honey

10€

Poulpe mariné épicé
Pickled octopus

18€

Jambon ibérique 100% bellota
Acorn-fed Iberian ham

26€

ENTRÉES
STARTERS


